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Noerdlinger: Wie stark ranzig diirfen Speisetie sein? 9

Atzkalk ersetzen, hiitte man allerdings eine
Ersparoiss von 45 Pfg., sodass die Gesammt-
kosten, Atzkalk — kohlensaurer Baryt,
65 Pfg. betragen wiirden gegen 50 Pfg.
bei Verwendung von Soda. Da indessen
im Elbwasser neben Chlornatrium auch
noch Chlorcalcium und Chlormagnesium vor-
handen sind, so wiirde das Endresultat nur
insofern giinstiger sein, als die Maoglichkeit
der Bildung von Sulfatrinden ausgeschlossen
wire; dafiir wiirde sich aber im Xessel-
wasser Chlorcalcium anh#ufen und die Ge-
fahr vorhanden sein, durch Zersetzung des-
selben salzsiurehaltige Ddmpfe zu bekommen.
Ferner ginge, ein nicht zu unterschitzender
Vortheil, die Einfachheit, welche die Reini-
gung mit Soda bietet, verloren und man
miisste viel schirfer als bei Verwendung der
letzteren controliren, damit nicht etwa ein
grosserer Uberschuss von Atzkalk im Wasser
sich ansammelte. Fiir Elbwasser wiirden wir
also eine Reinigung mit Soda der Reinigung
mit Atzkalk +- kohlensaurem Baryt vorziehen
und den letzteren in gemeinschaftlicher
Anwendung mit Soda nur denjenigen em-
pfehlen, welche durch das mit Soda allein
zu erzielende Resultat nicht befriedigt sind.
Fir andere Wasser, namentlich fiir solches
aus Brunnen, liegen die Verhiltnisse natir-

lich anders.
[Schiuss folgt ]

Wie stark ranzig diirfen
Speiseile sein, bevor sie zu Genusszwecken
unbrauchbar sind ?

Von
Dr. Hugo Noerdlinger.

In zwei Abhandlungen') berichtete ich
iiber das regelmiissige Vorkommen von freien
Fettsiuren in Pflanzenfetten, und suchte
durch zahlreiche Analysen das Vorkommen
und Verbéltniss der freien Fettsiuren zum
Gesammtfett

1. in den unentfetteten, reifen Pflanzen-

samen, den Awusgangsmaterialien der
Olgewinnung,

2. in den verschiedenen Olsorten des
Handels,

8. in den Olkuchen und Olmehlen, den
Ritckstinden der Olgewinnung
zu veranschaulichen.
Daraus ging hervor, dass alle Pflanzen-
fette, — sowohl die in den Samen enthaltenen,
wie auch die daraus durch Pressen oder

1) Z. f. anal. Ch. 1889, 183; 1890, 6.

Extrahiren gewonnenen und die nach dem
Pressen in den Kuchen zuriickbleibenden
Fette, — stets einen gewissen Gehalt an freien
Fettsiuren besitzen, ohne deshalb ,ranzig”
zu sein. Uber den Siuregehalt der Speise-
6le heisst es dort u. a.:

»Der Sauregehalt der Speiseble — mit Aus-
nahme des Baumwollsamendls — betrigt nicht
unter 0,47 und nicht dber 5,75 Proc.; der durch-
schnittliche Sauregehalt der einzelnen Olgattungen
betrigt nicht uoter 1 und nicht dber 2 Proec.

Speise-Riabol enthdlt im Durchschnitt 1,19 Proc.
» Mohnol . " . 1,92

» Erdnussél . ” 1,94

»  Sesamdl . ” 1,97

~ Olivendl . ,, » 1,69
Durchschnittl. Gebalt simmtl. Speisesle 1,74 Proec.

Diese Angaben bezogen sich auf frische
und notorisch reine Speisedle.

Wie diese Zeitschrift berichtet (d. Z.
1893, 746), wurde in der am 12. Novbr.
v. J. zu Bonn stattgehabten Wanderversamm-
lung des Rhein. Bezirksvereins der Deutschen
Gesellschaft f. angew. Chemie wu. a. auch
die Frage erdrtert, , Wie stark ranzig diirfen
Speisedle sein, bevor sie zu Genusszwecken
unbrauchbar sind?“ Als vorldufige Ansicht
der Versammlung war in Xlammern bei-
gefiigt ,1 Proc.”

Wiirde 1 Proc. als héchst zuldssiger
Siuregebalt allgemein angenommen, so wiren
fast die gesammten europidischen Speisedle
schon im frischen Zustande als ,ranzig®
anzusehen, ,nicht ranzig® wiren dann fast
nur die kiinstlich entsiuerten Ole, wie die
Cocosnussbutter und das von Amerika kom-
mende, bisher als ziemlich minderwerthig
geltende Baumwollsamenél. — Ein reines
frisches Olivensl wiirde unter Umstidnden
als ,ranzig“ gelten, wihrend andererseits
ein stark ranziges Olivend! als ,nicht ranzig”
angesehen werden miisste, sobald ihm soviel
kiinstlich entsduertes Baumwollsamendl zu-
gesetzt wird, dass sein Siuregehalt weniger
als 1 Proc. betrigt.

Es dirfte fiberhaupt nicht leicht sein,
einen bestimmten Séuregehalt als Norm
aufzustellen, denn erstens gelten manche
Olsorten in der einen Gegend als vorziiglich,
die man in anderen Gegenden abscheulich
findet; ich erinnere an Leinél, das im Nord-
osten Deutschlands, oder an Riibgl, das in
der Provinz Sachsen, in Elsass-Lothringen,
auf dem Schwarzwald u. s. w. als Speisedl
benutzt wird. Zweitens deckt sich der Ge-
schmack der Speisedle durchaus nicht immer
mit der chemischen Analyse. Vollstindig
entsiverte Ole schmecken fade, wihrend
frische Ole mit 3 und mehr Proc. Siure
hiufig fir wohlschmeckend gelten. Drittens
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wird aber auch die Bekdmmlichkeit und
leichte Verdaulichkeit der Speisedle, d. h.
ihre physiologische Verwerthung, von einem
gewissen Siuregehalt abhingig sein. Saure-
haltige Fette emulgiren sich bekanntlich
rascher und leichter als Neutralfette mit
alkalischen Fliissigkeiten. SdurehaltigeSpeise-
6le diirften sich deshalb den alkalischen
Verdauungssiften (Pankreas, Galle) gegen-
fiber dhnlich verhalten.

Zur Kenntniss des Dowson-Gases,

Mittheilung aus dem chemischen Laboratorium
von

Dr. Hundeshagen und Dr. Philip, Stuttgart.

Bei der Wichtigkeit des Dowson-Gases!)
dirften die folgenden in unserem Laborato-
rium ausgefiihrten Untersuchungen von all-
gemeinerem Interesse sein.

I. Analyse der Abwisser einer
Generatorgas-Anlage. Die untersuchten
Abwisser waren

A. Wasser vom Uberlauf der Vorlage

B. - - - des Scrubbers

C. - - - des Waschers
eines mit englischem Anthracit betriebenen
Dowson-Generators mittlerer Griosse. Die
Gesammtmenge der Abwisser betrug bei an-
nihernd gleichem Fluss der Uberldufer stiind-
lich etwa 3007. Die mit a bezeichneten
Proben waren eine Woche frither entnommen
als die mit b bezeichneten; die Untersuchung
erfolgte in beiden Féllen vom 2. Tag nach
der Probenahme ab.  Beschaffenheit und
Zusammensetzung der Wisser waren neben-
stehende S. 81.

Um den Grad der Schidlichkeit dieser
Abwisser festzustellen, wurden mit einem
Gemisch der 3 Wasser Versuche angestellt
tiber ihre Wirkung auf Fische (Weissfische,
Goldfische, junge Karpfen und Barben u. dgl.);
es zeigte sich, dass zwar das unverdiinnte
Gemisch die Mehrzahl der Fische nach Ver-
lauf von 1 bis 1!/, Stunden dem Verenden
nahe brachte, dass jedoch eine Verdiinnung
mit nur 3 bis 4 Th. gewShnlichen Wassers
genfigte, um die giftige Wirkung des Ab-
wassers soweit abzuschwichen, dass die
Mehrzahl der Fische ein mehrtigiges Ver-
weilen in dem verdiinnten Gemisch aushielt,
ohne merklich afficirt zu werden. Es ergibt
sich hieraus, dass derartig schwache Gas-
wisser, wie sie bei der Vergasung von An-

1} Vgl. Mischgas, d. Z. 1891, 693; 1893, 286
und 506; 1894, 8§3. D. Red.

thracit zur Darstellung von Dowson-Gas ent-
stehen, in einen einigermaassen starken Wasser-
lauf unbedenklich abgelassen werden kdnnen.

II. Theerige Abscheidungen aus
Generatorgasleitungen. Die
suchten Proben stammen aus zwei verschie-
denen Generatorgasanlagen, welche mit eng-
lischem Anthracit betrieben werden.

Die fraglichen Abscheidungen entstehen
in dem Theil der Leitung zwischen dem
Gasometer und den Motoren, vorzugsweise
an den Stellen, wo eine Drosselung oder ein
Richtungswechsel des Gasstromes stattfindet:
in den Hahnbohrungen, Kniestiicken, Regulir-
ventilen u. s. w. Sie bilden gelbe bis braune
schwammige Massen von theerartigem Geruch,
welche bei leichtem Druck mit den Fingern
das in den Maschenriumen eingeschlossene
‘Wasser austreten lassen und, schon von der
Handwirme erweichend, sich zu einem
schwarzbraunen Pech verdichten. Die frisch
aus den Leitungen genommenen Massen ent-
halten 25 bis 30 Proc. Wasser. Ihre proc.
Zusammensetzung im lufttrockenen Zustande
ist etwa die folgende:

A B
Wasser etwa 11,0 12,0
Feste Kohlenwasserstoffe - 54,0 44,0
Olige - - 12,0 10,0
Asphaltartige Stoffe?) - 10,0 15,0

Phenole, org. Basen u.s.w. - Spuren Spuren

Kohlige Substanz - 2,0 s
Mineralstoffe - 4,0 5
Chlorammonium (Spur Jod-

ammonium) - 4,5 4,0
Schwefelsaures Ammon - Spur 0,4
Kohlensaures - - Spur Spur
Schwefel - 2,0 3,0
Schwefelarsen (As, Sg) - Spur 0,4

A gelbbraune Masse aus der Bohrung eines
Absperrhahnes,
B braune Masse aus einem Regulirventil,

Die Mineralstoffe bestehen zum geringeren
Theil aus Flugasche, zum grésseren aus
Eisen- mit geringen Mengen von Kupfer- und
Zink- wund Spuren von Bleiverbindungen
(Oxyden, Chloriden, Sulfaten und Sulfiden),
welche wohl durch corrodirende Einwirkung
des dissociirten Chlorammoniums und des
Schwefelwasserstoffs auf das Metall der
Leitungen, Héhne und Ventile und auf die
Mennige der Dichtungen, verbunden mit
mechanischer Abnutzung, entstanden sind.

Merkwiirdig ist die aus dem Vergleich
der Zusammensetzung der theerigen Subli-
mate mit der der Waschwisser (B stammt
aus der gleichen Anlage, wie die unter-
suchten Abwisser) sich ergebende Thatsache,
dass das Chlorammonium (oder seine Com-
ponenten) die Waschapparate fast unabsor-
birt passirt, wihrend das schwefelsaure Am-

?) z. Th. geschwefelt.
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